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2. Caracteristiques physico-chimiques : 

- taux d'humidite: < 5 % pour le cerneau et< 12 % pour 
la noix en coque ; 

- teneur en sucres totaux: de 1,5 a 3,5 g/IO0g de matiere 
seche; 

- teneur en matiere grasse: de 38 a 61 g/I00g de matiere 
seche. 

ART. 5. - Les principales conditions de production, 
de recolte, de conditionnement et de stockage des noix 
d'indication geographique « Noix de l'Atlas Haouz Marrakech » 
sont Jes suivantes : 

1. les operations de production, de recolte, de 
conditionnement et de stockage des noix doivent etre 
realisees, exclusivement, dans l'aire geographique 
mentionnee a l'article 3 ci-dessus ; 

2. la fertilisation est assuree par l'apport du fumier 
organique pendant le repos vegetatif. Les engrais 
chimiques peuvent etre utilises en cas de besoin ; 

3. la recolte commence a partir de mi-septembre. Elle 
peut se faire manuellement et/ou mecaniquement; 

4. les noix recoltees sont transportees dans des contenants 
appropries. A pres un premier triage et l'enlevement des 
enveloppes externes, les noix subissent un sechage sous le 
soleil pendant une periode de 3 a 10 jours ; 

5. les lots de noix en coque receptionnes au niveau des 
unites de valorisation, subissent un triage et un lavage 
en cas de besoin ; 

6. les noix en coque sont sechees a l'aide des sechoirs 
appropries a une temperature n'excedant pas 35 °C ; 

7. le concassage peut se faire manuellement ou 
mecaniquement. Le trempage des noix en coque a des 
fins de decorticage est interdit ; 

8. Jes cerneaux de noix sont tries et calibres en lots 
homogenes; 

9. les cerneaux sont seches a l'aide des sechoirs appropries 
a une temperature n'excedant pas 35°C ; 

10.l'emballage des noix se fait dans des contenants 
alimentaires appropries d'une capacite maximale de 25 
kg pour de noix ; 

11. Le stockage des noix sechees apres emballage doit etre 
fait dans des chambres obscures, bien aerees et non 
exposees a des sources de chaleur. 

ART. 6. - Le controle du respect des clauses du cahier des 
charges est assure, selon le plan de controle prevu audit cahier 
des charges, par la societe « Normacert sarl » ou tout autre 
organisme de certification et de controle agree conformement 
a la reglementation en vigueur. 

L'organisme de certification et de controle concerne 
delivre aux producteurs et conditionneurs, inscrits aupres dudit 
organisme, l'attestation de certification des noix beneficiant 
de l'indication geographique protegee « Noix de l'Atlas Haouz 
Marrakech ». 

ART. 7. - Outre Jes mentions obligatoires prevues par 
la reglementation applicable en matiere d'etiquetage et de 
presentation des produits alimentaires, l'etiquetage des noix 
beneficiant de l'indication geographique protegee « Noix de 
l'Atlas Haouz Marrakech », doit comporter Jes indications 
suivantes: 

- la mention «Indication Geographique Protegee Noix 
de l'Atlas Haouz Marrakech » ou « IGP Noix de l'Atlas 
Haouz Marrakech » ; 

- le logo officiel de l'Indication Geographique Protegee, 
tel que publie en annexe au decret susvise n°2-08-403 ; 

- la reference de l'organisme de certification et de controle. 

Ces mentions sont regroupees dans le meme champ visuel 
sur la meme etiquette. Elles sont presentees dans des caracteres 
apparents, lisibles, indelebiles et suffisamment grands pour 
qu'ils ressortent bien du cadre sur lequel ils sont imprimes et 
pour qu'on puisse Jes distinguer nettement de !'ensemble des 
autres indications et dessins. 

ART. 8. - Le present arrete sera publie au Bulletin o.fficiel. 

Rabat, le27 chaabane 1440 (3 mai2019). 

AZIZ AKHANNOUCH 

Arrete du ministre de l'agriculture, de la peche maritime, du 
developpement rural et des eaux et forets 0°1857-19 du 
9 chaoual 1440 (13 juin 2019) portant reconnaissance 
de l'indication geographique « Figue Ouled Frej » et 
homologation du cahier des charges y afferent. 

LE MINISTRE DE L'AGRICULTURE, DE LA PECHE 
MARITIME, DU DEVELOPPEMENT RURAL ET DES 
EAUX ET FORETS, 

Vu la Joi n°25-06 relative aux signes distinctifs d'origine 
et de qualite des denrees alimentaires et des produits 
agricoles et halieutiques, promulguee par le dahir n°l-08-56 du 
17 joumada I 1429 (23 mai 2008), notamment son article 14; 

Vu le decret n°2-08-403 du 6 hija 1429 (5 decembre 2008) 
pris en application de la loi n°25-06 relative aux signes 
distinctifs d'origine et de qualite des denrees alimentaires et 
des produits agricoles et halieutiques ; 

Vu le decret n° 2-08-404 du 6 hija 1429 (5 decembre 2008) 
relatif a la composition et au mode de fonctionnement de la 
Commission nationale des signes distinctifs d'origine et de 
qualite; 

Apres avis de la commission nationale des signes 
distinctifs d'origine et de qualite reunie, le 22joumada I 1440 
(28 fevrier 2019), 
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ARRETE: 

ARTICLE PREMIER. - Est reconnue !'indication 

geographique « Pigue Ouled Prej », demandee par « l'Union 

Verte Groupement d'Interet Economique et Ecologique », pour 

les figues obtenues dans les conditions fixees par le cahier des 

charges homologue et annexe a !'original du present arrete. 

ART. 2. - Seules peuvent beneficier de !'indication 

geographique « Pigue Ouled Prej », les figues produites 

exclusivement dans les conditions fixees par le cahier des 

charges homologue et mentionne a l'article premier ci-dessus. 

ART. 3. - L'aire geographique couverte par !'indication 

geographique « Pigue Ouled Prej » concerne les huit (8) 

communes suivantes relevant de la province d'El Jadida: 

Ouled Sidi Ali Ben Youssef, Ouled Prej, Zaouiat Lakouassem, 

Si Hsaien Ben Abderrahmane, Chaibate, Ouled Hamdane, 

Mettouh et Boulaaouane. 

ART. 4. - L'indication geographique « Pigue Ouled Prej » 

concerne, les figues fraiches, appelees localement «Lebiad» 

ou «Bayyoudi», provenant exclusivement des ecotypes locaux 

de l'aire geographique mentionnee a l'article 3 ci-dessus. Les 

principales caracteristiques du fruit sont les suivantes : 

- Porme : spherique aplatie ; 

- Couleur de l'epidemie : vert clair ; 

- Couleur de la pulpe : rose brillant ; 

- Poids : de 55 a 85 g ; 

- Taux de graines : de 1,8 a 2,2 % ; 

- Taux d'humidite : de 72,2 a 88,3 % ; 

- Teneur en sucres totaux : de 15,6 a 19 % ; 

-Taux de fibres: de 2,9 a 3,5 % ; 

- Consistance du fruit : ferme et pulpe charnue. 

ART. 5. - Les principales conditions de production, 

de recolte et de conditionnement des figues d'indication 

geographique « Pigue Ouled Prej » sont les suivantes : 

1) les operations de production, de recolte et de 

conditionnement des figues doivent etre realisees, 

exclusivement, dans l'aire geographique mentionnee a 

l'article 3 ci-dessus ; 

2) la multiplication se fait a base de plants recuperes a partir 

des figuiers meres des ecotypes locaux vises a l'article 

4 ci-dessus; 

3) la fertilisation est assuree par l'apport du fumier organique. 

Les engrais chimiques peuvent etre utilises en cas de 
besoin; 

4) la caprification est obligatoire. Les caprifigues sont 

perchees sur les figuiers femelles pour la pollinisation ; 

5) la recolte commence vers le debut de juillet et peut s'etaler 
jusqu'a la fin de septembre. Les fruits sont recoltes 

manuellement ; 

6) le transport des figues fraiches recoltees a l'unite de 

conditionnement doit se faire dans des contenants 

appropries. Les figues sont receptionnees et stockees 

dans des chambres froides sous une temperature de 

12° C pendant une duree qui ne doit pas depasser 12 

heures pour preserver la qualite du fruit ; 

7) les figues sont triees et emballees en lots homogenes dans 

des contenants appropries de 250g a 5kg ; 

8) l'entreposage des figues apres emballage doit etre fait 

dans des chambres froides sous une temperature de 

6° C, en attente de leur distribution. 

ART. 6. - Le controle du respect des clauses du cahier des 

charges est assure, selon le plan de controle prevu audit cahier 

des charges, par la societe « Normacert sari» ou tout autre 

organisme de certification et de controle agree conformement 

a la reglementation en vigueur. 

L'organisme de certification et de controle concerne 

delivre aux producteurs et conditionneurs, inscrits aupres 

dudit organisme, l'attestation de certification des figues 

beneficiant de !'indication geographique protegee « Pigue 

Ouled Prej ». 

ART. 7. - Outre les mentions obligatoires prevues par 

la reglementation applicable en matiere d'etiquetage et de 
presentation des produits alimentaires, l'etiquetage des figues 

beneficiant de !'indication geographique protegee « Pigue 

Ouled Prej » doit comporter les indications suivantes : 

- la mention « Indication Geographique Protegee Pigue 

Ouled Prej » ou « IGP Pigue Ouled Prej » ; 

- le logo officiel de !'Indication Geographique Protegee, 

tel que publie en annexe au decret susvise n°2-08-403; 

- la reference de l'organisme de certification et de controle. 

Ces mentions sont regroupees dans le meme champ 

visuel sur la meme etiquette. Elles sont presentees dans des 

caracteres apparents, lisibles, indelebiles et suffisamment 

grands pour qu'ils ressortent bien du cadre sur lequel ils sont 

imprimes et pour qu'on puisse les distinguer nettement de 

!'ensemble des autres indications et dessins. 

ART. 8. -Le present arrete sera publie au Bulletin officiel. 

Rabat, le 9 chaoual 1440 (13 juin 2019 ). 

Azrz AKHANNOUCH. 
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