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10. !'extraction et le conditionnement du miel doivent etre 

realises dans des locaux reserves a ces usages et qui repondent 
aux exigences reglementaires ~n vigueur ; 

l l. !'extraction doit se faire par centrifugation a froid et le 

miel doit etre filtre ; 

12. Ia refonte du miel est autorisee une seule fois sous une 

temperature inferieure a 45°C ; 

13. le stockage doit se faire dans des contenants a usage 

alimentaire et confonne a la reglementation en vigueur. La duree 
du stockage ne doit pas depasser 12 mois ; 

14. le miel doit etre conditionne dans des recipients it usage 

alimentaire notamment en verre et dont la capacite ne doit pas 
depasser 5 kg. 

ART. 6. - Le controle du respect des clauses du cahier des 

charges est assure par la societe « NORMACERT Sari », qui 

procede conformement au plan de controle prevu par le cahier 

des charges prfcitf: et dE:livre aux producteurs et conditionneurs 

inscrits aupres de ladite societe la certification des produits 

obtenus. 

ART. 7. - Outre les mentions obligatoires prevues par la 

legislation applicable en matiere d' etiquetage et de presentation 

des denrees alimentaires, l'etiquetage du miel beneficiant de 

!'indication geographique protegee « Miel d'Euphorbe Tadla 

Azilal », doit comporter les indications suivantes : 

- la mention « indication geographique protegee Miel 

d'Euphorbe Tadla Azilal » ou « JGP d'Euphorbe Tadla 

Azilal » ; 

- le logo officiel de )'indication geographique protegee tel 

que publie en annexe au decret susvise n° 2-08-403 du 

6 hija 1429 (5 decembre 2008) pris en application de la 

!oi n° 25-06 relative aux signes distinctifs d'origine et de 

qualite des denrees alimentaires et des produits agricoles 

et halieutiques ; 

- la reference de« NORMACERT Sari». 

Ces mentions doivent etre groupees dans le meme champ 

visuel sur la meme etiquette. 

Elles sont presentees dans des caracteres apparents, lisibles, 

indelebiles et suffisarnment grands pour qu'ils ressortent bien du 

cadre sur lequel ils sont imprimes et pour qu'on puisse les 

distinguer nettement de )'ensemble des autres indications et 

dessins. 

ART. 8. - Le present arrete sera publie au Bulletin officiel. 

Rabat, le 26joumada I 1433 (/8 avril 2012). 

AZIZ AKHANN0UCH. 

Le texte en langue arabe a ete pub!ie dans !'edition generale du 

« Bulletin officiel » n° 6071 du I 7 ramadan 1433 (6 aofit 2012). 

Arrete du ministre de l'agriculture et de la peche maritime 
n° 1722-12 du 26 joumada I 1433 (18 avril 2012) 
portant reconnaissance de l'indication geographique 
« Amandc de Tafraout » et homologation du cahier des 
charges y afferent. 

LE MINISTRE DE L"AGRICUL TURE ET DE LA PECHE MARITIME. 

Vu la loi n° 25-06, relative aux signes distinctifs d'origine 
et de qualite des denrees alimentaires et des produits agricoles 
et halieutiques, promulguee par le dahir n° 1-08-56 du 
17 joumada I 1429 (23 mai 2008), notamment son article 14; 

Vu le decret n° 2-08-403 du 6 hija 1429 (5 decembre 2008) 
pris en application de la Joi n° 25-06 relative aux signes 
distinctifs d'origine et de qualite des denrees alimentaires et des 
produits agricoles et halieutiques ; 

Vu le decret n° 2-08-404 du 6 hija 1429 (5 decembre 2008) 
relatif a la composition et au mode de fonctionnement de la 
commission nationale des signes distinctifs d'origine et de 
qualite ; 

Apres avis de la commission nationale des signes distinctifs 
d'origine et de qualite reunie le 18 joumada I 1433 (10 avril 2012), 

ARRETE: 

ARTICLE PREMIER. - Est reconnue !'indication geographique 
« Amande de Tafraout», demandee par le groupement d'interet 
economique « Taddarte Nlouz », pour Jes amandes obtenues dans 
Jes conditions fixees par le cahier des charges homologue et 
annexe it !'original du present arrete. 

ART. 2. - Seules peuvent beneficier de !'indication 
geographique « Amande de Tafraout », !es amandes produites 
exclusivement dans les conditions fixees par le cahier des 
charges homologue et mentionne a 1'artic1e premier ci-dessus. 

ART. 3. - L'aire geographique couverte par !'indication· 
geographique « Amande de Tafraout » englobe !es communes 
suivantes reparties sur trois provinces comme suit : 

l) communes de la province de Tiznit : Tafraout , Amelen, 
Tassrirt, Tarsouat, Tahala, Ail wafka, Afla Ighir, Tafraout 
Almouloud, Tizourane, Tnine Adday, Ail Issafen, Idda 
ougougmar, Arbia A\t Ahmed, Tighmi et Anzi ; 

2) communes de la province de Chtouka Aft Baha : Alt 
Baba, Communes Rurales Ait Mzal, Alt Ouadrim, 
Tasseguedelt, Jdaougnidif, Tizin Takoucht, Hilala, Tanalt, Targa 
N'touchka, Aouguenz, Sidi Abdellah Bouchouari ; 

3) communes de la province de Taroudant : Amalou, 
Tattaout, Addar, Ighrem, Sidi Boua!, Tissefane, Ait Abde!lah, 
Jmaoun, Imin Tayart, Tindine, Sidi Mzal, Touflazte, Toumliline, 
Tabia, Nihit, Oualkadi et Azaghar N'!rs. 

ART. 4. - Les caracteristiques de l'amande d'indication 
geographique « Amande de Tafraout » sont les suivantes : 

1) Jes fruits sont issus du semis et exclusivement de J'espece 
« Prunus amygdalus » ; 

2) Jes principales caracteristiques pomologiques : 

- la coque des fruits est dure avec un rendement moyen au 
concassage de 25,4% ; 

- !es amandes sont de petits calibres avec un poids variant 
entre 0,4 et 2, 7 g/fruit ; 
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- le rapport largeur/longueur des amandes se situe entre 
0,50 et 0,70 ; 

- la couleur des teguments varie de marron clair a marron
fonce; 

- le pourcentage de l'enveloppe se situe entre 4,5% et 
6,5%. 

3) !es principales caracteristiques biochimiques : 

- glucides (%): 9 - 21 

- matiere grasse (%) : 48 - 58 

- proteines : 18,50 - 28 

- tocopherols (Vitarnine E) (mg/Kg) : 300 - 500 

4) !es principales caracteristiques organoleptiques : 

- riches en amygdaline, responsable de l'arome des 
amandes; 

- douces avec un gout noisette a cause de leur faible teneur 
en acide cyanhydrique, responsable de l'amertume des 
arnandes; 

- presence minirnale des debris a la consommation due aux 
enveloppes de I' amande tres fines et tres collantes a la 
chaire. 

ART. 5. - Les principales conditions de production, de 
recolte et de conditionnement de l'amande d'indication 
geographique « Amande de Tafraout » sont !es suivantes : 

I) Jes operations de production, de recolte et de 
conditionnement des amandes doivent etre realisees dans l'aire 
geographique mentionnee a !'article 3 ci-dessus ; 

2) !es amandes doivent provenir exclusivement de l'espece 
visee a, }'article 4 ci-dessus ; 

3) !es plants doivent etre issus du semis. Le semis doit etre 
pratique entre decembre etjanvier si l'annee est pluvieuse; 

4) la selection des arbres semenciers doit porter sur la 
productivite, la tolerance a la secheresse et le gros calibre des 
fruits ; 

5) !es plants doivent etre plantes en terrasses sur !es terrains 
en pente pour permettre le captage de l'eau de pluie et pour !utter 
contre I' erosion ; 

6) les amandiers doivent etre conduits principalement en 
hour, cependant pour les amandiers conduits en association avec 
des cultures sous jacentes, ils peuvent profiter de l'eau 
d'irrigation apportee aces cultures; 

7) la taille des arbres doit consister en !'elimination du bois 
mort et des branches qui genent !es cultures sous-jacentes ; 

8) !es amandiers doivent beneficier d'un apport annuel de 
fumier a hauteur de IO a 15 T/Ha. Ce fumier doit etre incorpore 
au moment de l'entretien du sol pour faciliter la decomposition 
de la matiere organique ; 

9) la pollinisation doit se faire naturellement par le vent 
entre !es varietes compatibles ayant des periodes de floraison 
concordantes ; 

I OJ la recolte doit debuter au stade de maturite des fruits 
vers juillet-aout lorsque le brou se detache de la coque. La 
recolte se fait manuellement ou par gaulage ; 

I I) !es producteurs doivent distinguer !es amandes ameres 
des amandes douces sur le verger. Les amandes douces doivent 
etre recoltees en premier lieu separement des amandes ameres ; 

12) !es bordures des arbres doux doivent etre nettoyees pour 
eviler le melange des amandes douces et des amandes ameres 
pendant la recolte ; · 

13) !es amandes douces recoltees doivent etre 
irnmediatement etalees sur une surface propre et sechees au soleil 
et doivent etre remuees frequemment et protegees de l'humidite 
pendant une periode variant entre 7 a IO jours ; 

14) !es fruits seches doivent etre tries pour eliminer !es 
amandes endommagees et impropres a la consommation. Apres, 
!es fruits doivent etre ranges dans des sacs en tissu portant des 
etiquettes indiquant le lieu, la parcelle, le numero du lot et la date 
de recolte, puis stockes dans un endroit propre et aere pour une 
periode ne depassant pas 36 mois ; 

15) Jes operations de depulpage et de concassage doivent 
etre manuelles. Les amandons blesses et jumeles doivent etre 
ecartes et seuls !es amandons entiers de bonne qualite doivent 
etre selectionnes ; 

16) !es amandes triees doivent etre emballees dans du 
plastique alirnentaire pour des poids variant entre 500g et 2 kg. 

ART. 6. - Le controle du respect des clauses du cahier des 
charges est assure par la societe « NORMACERT Sari », qui 
procede conformement au plan de controle prevu par le cahier 
des charges et delivre aux producteurs et conditionneurs inscrits 
aupres de ladite societe la certification des produits obtenus. 

ART. 7. - Outre les mentions obligatoires prevues par la 
legislation applicable en matiere d'etiquetage et de presentation 
des denrees alimentaires, l'etiquetage des amandes beneficiant de 
!'indication geographique protegee « Amande de Tafraout », doit 
comporter les indications suivantes : 

- la mention « indication geographique protegee Amande 
de Tafraout » ou « !GP Amande de Tafraout » ; 

- le logo officiel de !'indication geographique protegee tel 
que pub lie en annexe au decret susvise n° 2-08-403 du 
6 hija 1429 (5 decembre 2008) pris en application de la loi 
n° 25-06 relative aux signes distinctifs d'origine et de 
qualite des denrees alimentaires et des produits agricoles 
et halieutiques ; 

- la reference de« NORMA CERT Sari ». 

Ces mentions doivent etre regroupees dans le meme champ 
visuel sur la meme etiquette. 

Elles sont presentees dans des caracteres apparents, lisibles, 
indelebiles et suffisamment grands pour qu'ils ressortent bien du 
cadre sur lequel ils sont imprimes et pour qu'on puisse les 
distinguer nettement de l'ensemble des autres indications et 
dessins. 

ART. 8. - Le present arrete sera pub lie au Bulletin ofliciel. 

Rabat, le 26joumada l 1433 (18 avril 2012). 

AZIZ AKHANNOUCH. 

Le texte en langue arabe a ete publie dans !'edition genera!e du 
« Bulletin officiel » n° 6071 du 17 ramadan 1433 (6 aoiit 2012). 
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